


Arte de agucar y chocolate
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Catedial de Notre Dame env A

Panadero de agucar Hubert Lahm: (20.000cubitos de agucar)

EnSidney Mintz; Sweetness and Power



Modelo de- castillo medieval
Centre de Docuwmentation dul Sucve

Etienne Tholoniat, gran panadero de agucar completa
U desnuido de chocolatesole wna cava
de 600 rosay de azucar
Centre de Documentaliony du Sucye



Agucar v celelwaciones

Dulces del Diev de Loy Muertoy. 1985 Huejolzingo, Mejicor
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Lo cioccolata de Longhi (1702-85)

, el
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The:Cafe Procope, con algunos de sus famosos clientes:
- Voltaiere, DA






Origew del chocolate en Americo
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Chocolate y el Indio Americano-En Phillipe: Dufour,
Traiteg ouveaux ey cuviews du cafe; du The et duw Chocolat
Lyon-1685
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