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La divisidon econdomica en la parte
Costa vy en la parte Sierra se refle-
ja igualmente en la produccién alfa-
rera. Asi, en la Sierra encontramos
una preduccidn familiar para el uso
ocal en los caserios y anexos de
Frias, Santo Domingo, Chalaco,
Ayabaca, Sondorillo y Huaymaca.
Mientras en la Costa, Simbilé al sur
de Piura constituye el centro tradi-
cional de la produccién alfarera pa-
ra todo el ambito de la costa. De
este centro de produccion se desa-
rroll6 la alfareria hasta el Valle del
Chira, desde Chulucanas a Qlmos,
donde juntos con 1os migrantes del
Bajo Piura se fueron familias alfare-
ras para producir los implementas
necesitados para preparar la chicha,
bebida principal de su cultura.

La alfareria de la Sierra.

L.a alfareria de Ayabaca, Frias, San-
to Domingo y Chalaco, es una de
las tareas domésticas de la mujer
campesina. No se trata tanto de u-
na divisidén social del trabajo, sino
de una actividad familiar gue satis-
face necesidades vitales del grupo
familiar. Las mujeres en la familia
se entienden con el barro, hacen sus
propias ollas para sus familiares vy
para algunos vecinos gque no mane-
jan el barro. En este Gitimo casao se
hace en trueque por granocs. La al-
fareria asi es parte de sus tareas
igual que el tejido, o las labores de
la cocina,

En segundo lugar, las mejores alfa-
reras producfan ollas, tiestos vy sar-
tenes para el grupo de poder local,

jue } comerclantes y protesiona-
les asentados en los centros urbanos
le la zona. Esto facilitaba a la fa-

milia campesina canjear su alfareria
con productos urpanos, sean ali-
mentos ¢ vestimenta. Pero es una
actividad econdmica complemerita-
ria dentro de un sistema que obli-
gaba al hombre a trabajar en una
hacienda o un pequefio funda con
el Unico derecho de cultivar un pe-
dazo de terrenc para su sustento;
pero gue al mismo tiempo le ama-
rraba al patron, al sefior feudal.

La llegada de la carretera significa
la expansion visible del capital mer-
cantil, que trae nuevos productos
de fuera, de las metropolis del siste-
ma capitalista, y al mismo tiern-
PO comienza a acaparar con mayar
facilidad los productos de la zona:
ganado de carne, chancaca, aguar-
diente, cueros, maiz.

Consecuentemente, primero en os
centros urbanos, y después hacia 10s
campesinos mds acomaodados se di-
funde el uso de ollas y sartenes de
fierro y de aluminio, asi como reci-
pientes de plastico.

A pesar de que las comidas cambian
de gusto, ‘‘pierden el sabor’’, las
mujeres campesinas ahorran tiempo
con los nuevos implementos. Este
tiempo lo dedican a las actividades
econdmicas con miras al mercado.

Son los sectores mas pobres de la
poblacibn campesina guienes man-
tienen un mayor grado de una eco-
nomia de auto consumao. Son ellos
quienes mantienen la alfareria viva
en la zona, porque por un lado ellos
mismos no compran los implemen-
tos de fierro o de plastico, y por o-
tro lado ellos canjean sus olias de
barro con maiz, menestras y otros
granos de otros campesinos pobres,
0 reciben en cambio servicios o tra-
bajos especificos. Es por ello, gue
los talleres alfareros se ubican en los
caserfos, en la periferia del inter-
cambio mercantil ubicado en los
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centros urbanos de los pueblos de
la zona. La alfareria forma parte de
la economia de los sin tierra, de los
mas pobres, de los que no tienen o-
tros ingresos.

Proceso en la Alfareria.

La técnica utilizada es rudimenta-
ria, se trabaja el barro en el suelo,
encima de unas calabazas en forma
de platillo rellenadas con ceniza, las
ollas se orean al aire libre, y son
guemadas en la superficie de la tie-
rra.  Se amontonan las ollas junto
con bosta seca vy lefia, la cual entre-
mezclada quema la arcilla.  Si du-
rante el guemado que demora 12
horas hay viento, se producen cam-
bios de temperatura al interior de la
quema vy se raja la ceramica. Por
ello la produccién de alfareria se
realiza en los meses de '‘verano’’ o
sea los meses secos.

Por la baja calidad de la mayoria de
los productos, estos na constituyen
una competencia efectiva a los pro-
ductos mas duraderos. Aguf vale
el quién no tiene dinero canjea cerd-
mica, el quién tiene dinero, se com-
pra los utensillos caseros de metal o

de plastico.

Una modalidad interesante que con-
firma la pobreza de las artesanas es
el hecho que la alfareria va de casa
en casa y elabora vajillas a cambio
de comida, algunos productos a-
gricolas y en algunos casos por di-
nero.

La alfareria correspondi¢ directa-
mente a la economia campesina que
no contaba con mayores recursos
de afuera. La tendencia en este si-
glo fue relegar la alfareria a los sec-
tores mds pobres. En la medida que
los campesinos pobres obtengan
mayores ingresos a través de la mi-
gracion laboral, el matrimonio y el
control sobre un pedazo de tierra
a través de la compra o la Reforma
Agraria, desaparecera la alfareria
como oficio de las mujeres campesi-
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nas. No hay alternativa visible para
esta labor complementaria y casera
imbuida en un modo de vida pre-
capitalista que es absorbido por el
sistema.

Huarmaca y Sondorillo se caracte-
rizan en cambic por una especiali-
zacion de los hombres en la activi-
dad alfarera. Aqui la cerdmica es
de mayor calidad y es difundida
fuera de la zona de produccién.
Hasta hoy en dia se consigue esta
vajilla en partes de la costa.

En estas dos zonas la cerdmica en
manos de pocos especialistas compi-
te en el mercado con los productos
de la ciudad, las ollas y sartenes de
fierro. Agqui notamos un realce de
la produccién debido al encareci-
miento de los productos industria-
les. Son las reglas del mercado capi-
talista que influyen sobre la existen-
cia de esta artesan(a que se defiende
con su alta calidad vy logra su sitio
dentro del sistema.

En el caso de la Sierra se trata de un
problema econdémico que no es su-
perable a través de una promocién
educativa, cultural o de desarrolio
rural. El problema cultural en si no
tiene importancia, porque se trata
de una sociedad caracterizada por
los rezagos de la sociedad feudal
que van disminuyendo por efecto
del cambio de la tenencia de la tie
rra y por el mercado. No surge una
cultura nativa fuerte, porgue va no
existe una identificacion racial.

La Alfareria de Simbila

"Las costumbres de los antepasados
eran de que las mujeres de los cam-
pesinos eran chicheras. Eran muy
fiesteros: mayordomias y velo-
rios”.

Cita de ''Historia campesina por
campesinos, el caso del Bajo Piura”’,
en "'Tarea”, bol. 28, Lima, 1978,
p. 27

Simbild es una aldea situada al sur
de Piura, a 6 km. de distancia sobre
un pequefioc monte arido, inservible
para la agricultura de riego en la zo-
na. Esanexo de la Comunal de Pro-
duccién, dedicada al cultive de al-
goddn y por medianos propietarios,
Al lado del rio Piura, los habitantes
cultivan una franja de pequefias
parcelas con maiz fréjoles, zaranda-
ja, algodén, etc., para su propia ali-
mentacion y uso.

L.a mayor parte de la poblacién se
dedica a la alfareria, mientras otro
pequefio grupo forma parte de la
Cooperativa en calidad de socios o
trabajadores eventuales. Este pe-
Juefic grupo vive en el barrio nue-
V0, en casas de ladrillo con techos
de Eternit. Las casas de los alfare-
ros en cambio se caracterizan por la
guincha vy el barro de sus paredes,
tejas de barrc en el techo y los co-
rrales de cercos de madera para sus
animales.

Chicha y Alfareria

El sostén tradicional de la ceramica
de Simbila es fa cultura popular del
Bajo Piura. Para el campesino, ra-
cial y étnicamente uniforme, el con-
sumo de la chicha de maiz germina-
da es vital y forma parte de su die-
ta y de sus costumbres diarias. Sin
chicha el pobtador de Catacaos y de
Sechura no se siente bién. Esta se
toma en el trabajo, se lleva a la par-
cela, acompana al almuerzo o la co-
mida de pescado salado o fresco, el
cebiche, las menestras, el arroz, la
cancha del mafz, tamalitos, platano,
etc.

Y la chicha requiere de los recipien-
tes de barro de los Simbilerios. por
los tinajones, para hervir el agua vy
la jora, para cambiarla vy enfriarla,
y de cdntaros para guardaria hasta
sU CONSUMO.

Los alfareros de Simbild proporcio-
nan incansablemente los tinajones
y cantaros a las chicheras, cuya

“marca’ es famosa hasta entre los
piuranos de la ciudad.

Pero la produccién de los alfare-
ros no depende Unicamente del con-
sumo de fa chicha, sino mds bién de
la cantidad del insumo disponible.
As{ dicen en Simbila: “si el afio a-
gricola es bueno, para la aifareria el
afio también es bueno, porque hay
hartc maiz vy dinero para comprar-
lo de fuera. Si el afio es malo, no
se puede tomar mucha chicha y no
compran ni necesitan recipientes”.

El alfarero

El trabajo en Simbila es familiar. El
padre ha aprendido de sus anteceso-
res y ensefia trabajando a sus hijos.
La alfareria en Simbiid es la base de
la economia familiar la cual no se
comparte con otras familias, cada
uno guarda su seito de motivos co-
mo distintivo familiar y no les gus-
ta trabajar el barro fuera de sus ca-
sas. Hasta se oponen emaotivamen-
te a la avalancha de ias méquinas
fotograficas de los turistas, perio-
distas y estudiosos gue se dirigen a
conocer el trabajo de una técnica
nativa pre-incaica, como si les estu-
bieran robando el alma, de sus tra-
bajos, de sus productos.

Antes la alfareria tenia un cardcter
mas bien complementario, la ex-
trema pobreza del campesino bajo
el sistema capitalista era la condi-
cién para que el campesino y el
alfarero migraran hacia los campos
de algodon de Carfiete, o a las ciu-
dades y centros de produccitn don-
de requerfan mano de obra barata.
No hay alfarero que no haya salido
de Simbild, ni hayan conocido otras
regiones y ciudades y otros estilos
de vida.

¢Por qué volvieron? Por dos razo-
nes fundamentales: uno: la Refor-
ma Agraria, crea un mejoramiento
del nivel de vida en el Bajo Piura, y
un consecuente aumento de la chi-
cha y de la produccién alfarera; vy



el segundo.  que la inflacion er
el Pery, ha encarecido la vida en las
barriadas de las ciudades que hace
mds atractiva y econdémica la vida
en el campo. En relacién a los al-
fareros lo siguiente es importante:
la Reforma Agraria excluye a los
alfareros porque se inscribieron en
los padrones como artesanos y no
como campesinos. Existen fuertes
competencias y rencores entre 10s
Sosa, Yamunaqué, Yarlequé, etc.

Esto los hace quedar fuera de las
cooperativas impidiéndoles el recur-
so tierra. Los padres y sus hijos se
ven obligados a dedicarse mayor
tiempo a la alfarer(a.

Vemos gque hay condiciones exter-
nas e internas que alimentan el cre-
cimiento del grupo de los alfareros.
Asi, de un pufiado de alfareros que
fueron 30 afios atras, ahora existe
mas de un centenar de personas de-
dicadas a la alfareria, y esto, sin
ningun incentivo estatal o foraneo,
sino solamente por la dindmica del
contexto sacial, econdmico y cul-
tural del Bajo Piura, debido a las
presiones del sistema capitalista
mundial

£l proceso productivo alfarero en
Simbila, es trabajo de los hombres v
se transmite de padres a hijos, Las
mujeres pueden ayudar cuando se
trata de trabajos secundarios O pie-
zas pequefias como jarras. Tampo-
co existen labores asalariadas, por-
que trabajar el barro requiere de un
aprendizaje largo que ningln jorna-
lero podria seguir {sin ingresos) y
una vez que supiera trabajar se irfa
a formar su propio taller. Es por
esta razdén gue todos [os nuevos ta-
fleres de [os Ultimos anos son sepa-
raciones del hijo o sobrino del ma-
estro alfarero, donde han aprendido
el oficio qurante afios.

Cualqutera puede tener el acceso a
la materia prima y a las herramien-
tas. No existe un monopolio de ios
medios de produccién. Lo Gnico

que limita es el largo proceso de
aprendizaje que requiere de una lar-
ga tradicién familiar  Donde se es
torba la integracidn familiar v se
destruye la dependencia, padre - hi-
jo, la alfareria comienza a desmaro-
narse.

El auge de la ceramica en los Ulti-
mos aftos, a raiz de la crisis econd-
mica que ha inflacionado los
precios de fa cerveza ha hecho
atractiva la chicha, puede ser un
proceso temporal. Ahora los viejos
se guejan gue los descendientes No
quieren aprender la alfareria. La
escuela con sus valores foraneos
inculca a los jovenes la facilidad vy
los beneficios de la sociedad de
consumo de las ciudades y un
rechazo a la labor artesanal de los
padres. Buscaran oficios donde unc
va no se ensucia tanto las manos, y
la ganancia de dinero es mas fa-
cit. Creen que por haber ido a
la escuela, ellos saben mds que
sus padres y rechazan su cultu-
ra, su tradicion del alfareros.

A pesar de esta tendencia, la al-
fareria sigue siendc el oficio mds
atractive en Simbila

E | proceso de Trabajo

Aparte de las sutiles diferencias per-
sonales o familiares, el trabajo
se desarrolla en las siguientes eta-
pas:

1 Anteriormente los  alfareros

traran en burro la arcilla de un
sitio ubicado a media hora de la Le-
gua en (g otra orilla del rio Piura,
Desde el afio 1876, el ric Piura es
alimentado por el rio Chira, y se na
hecho mas largo el camino, dando
ta vuelta por Piura. Para mejorar el
acceso al yacimientc de arcilla, los
artesanos se han organizado en una
asociacion. la cual ha podido ad-
quirir un camidn, gue ahora trae re-
gularmente la arcilia necesitada.

2. Una vez a la sombra de la vivien-
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da- taller, se desmenuza la arciila
con un garrote de palo, enseguida se
mezcla con arena y con agua y se
pisa con los pies, una vez lograda la
consistencia deseada se deja reposar
la masa. La arena es traida de un si-
tio cercang, donde cuidan que no
haya mucho salitre porque debilita
la calidad.

3. Para las piezas grandes, como

tinajones o cantaros preparan el
"“comienzo”, que en un cono alber-
ga toda la arcilla para el cuerpo del
recipiente. Lo dejan de un diaa o-
tro, a la manana siguiente, vy solo a
golpe de paleta v piedra levantan un
cantaro, tinaja o tinajon de perfec-
tas formas esféricas. MNo utilizan
tarno, sino el alfarero mismo cami-
na dando vueltas alrededor del reci-
piente que él hace nacer. Lo deja
reposar bajo trapos humedos hasta
el dia siguiente.

4, Este dia donde el trabajo es

mas corto v el alfarerc descansa
mas temprano, se colocs la boca
con una salchicha gruesa de la masa
preparada, al cual se vA dando la
forma con un trapitoc mojado.

5. Es ah{ donde cada alfarero pone

su distintivo: él adorna seqln la
tradicion vy el gusto del alfarero, ya
sea con el selio con disefio de flor,
con una coronta de maiz, un peine
o simpiemente con los dedos.

Después para tomar ura apariencia
de un guemado mas fuerte se unta
con tierras rojizas, gue logran un
tonoc mas oscuro en el producto,
indicando al comprador mas dureza
y mejor coccion. Ademas se realiza
el brufiido espues del guemado

para algunas piezas especiales que
los hacen resaltar aun mas

Es en estos detalles donde se nota
mayor diferencia entre los maes-
tros, que definen a veces una mayor
aceptacion en el mercado, en
precios de venta mas altos.
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Es notacle la técnica v la hauilidad
de tos alfareros que sin tarnc ni ins-
trumental sofisticade alguno, logran
piezas de una perfeccion y armonia
excepcionales.

©. Las piezas deben secar primero a

fa sombra del techo y después al
sol. En las épocas de lluvia se impi-
de el trabajo seguidc, porque no fa-
cilita el secado, ya que el horno per-
manece himedo debilitando el que-
mado.

7. La produccién quincenal de los

artesanos se guema en hovos
profundos al lado de sus casas. Es-
tos hornos alargados de 5 a 7 me-
tros de didmetro son compartidos
entre varios miembros de una mis-
ma familia. El fondo contiene ceni-
za seca que forma un aislante para
el calor del fuego. Encima colocan
lefia de zapote. Anora se van arru-
mando las piezas secas v se colocan
alrededor una capa de cacharros ro-
tos v paja alrededor, junto con bos-
ta de animales. Se llena el hoyo to-
talmente y con un palo se va gol
peandc fa bosta encima para impe-
dir que entre el zire directamente
al fuego.

Una vez iniciado el fuego se cierran
también estos huecos y el fuego va
consumiendo desde adentro el com-
pustible.

8. La guema dura un dia, perc se

espera varios dfas hasta que
el horno se hava enfriado para
poder sacar la ceramica.

produccion y Comercializacion.

Los alfareros producen los siguien-
tes implementos para la chicheria:
jarras, cantaros, tinajas, tinajones,
ollas de asiento para la cocina cam-
pesina, ollas, cazuelas, tazas, tete-
ras, tiestos, etc., ademas se han in-
trocucido nuevas formas para el
consumo de las ciudades, como
macetas, tinajones decorativos o
bases para [dAmparas de mesa.

La comer o ae o cergmi-
ca de Simbild es mlltiple. hay po-

cos alfareros ¢
ductos a los mercados de La Unién
o de Sechura en el Bajo Piura, perc
en la mavyoria de los cascs viene
el intermediario a Simbila y compra
lo gue encuentra y lo que piensa
que tenga mayor salida; a veces ha-
ciendo pedidos especificos a un
alfarero determinado. El comer-
ciante alguila un camién vy lleva
las piezas a Piura hacia el Bajo
Piura, al Chira y tambien hacia
Tumbes v Talara, o a Trujillo y Li-
ma al sur del pafs.

llevar sus pro-
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/fa comerciantes arrieros
quienes con sus burros cargados
con tinajas cruzan el desierto para
vender en las caletas de Paita y de
Colari los implementos domésti-
cos de Simhbila.

Hay to

Finalmente existen numerasos con-
sumidores del vecino Catacaos, don-
de las multiples chicherfas son fa-
mosas, y compran directamente el
recipiente que necesitan, sea para
reemplazar los utensilios rotos o pa
ra ampliar la infraestructura chiche-
ra.

La Influencia de Simbila.

Con las migraciones {aborales de fos
comuneros de Catacaos y de Sechu-
ra también se trasladc la costumbre
de la chicha vy el alfarerc. A las zo-
nas mas lejanas se llevaban los uten-
silios desde Simbila, pero al interior
del departamento se trasladaron |os
alfareros.

Bajo Chira.

Asi encontramos nucieos de descen-
dientes simbilerios en e! Bajo Chira,
en Sullana v en la Huaca, quienes u-
tilizan la misma tecnica, pero cam-
bian algunos insumos para guema-
do. Aprovechan la cascara de arroz
que es regalado por los molinos por
su inutilidad para el restc de la so-

cledad.

Tambien los aifareros de estos sitios
producen los utensilios para las chi-
cherias de las mujeres emigradas del
sa chicha es aprecia-
da por los migrantes de fuera.

Bajo Piura, cl

Los bajo-piurancs estan juntos vy
cuando migran llevan sus costum-
bres fuera; asimilan la cultura de
fuera, sin perder su propia cultura.
Es por esto que ellos vuelven des-
pues de afios al lugar de origen.

De Sullana, también abastecen con
ceramica las chicherias de Talara,
ora y de Tambes, hacia donde
or  muchos detrds de la
bonanza del petrélea.

La ubicacion de la Huaca corres-
) al auge que tuvo este du-
rante la expansidn algodonera, don-
de albergo a diferentes fabricas
( otadora, molino, fabricacion
son}, dependiente de la pro-
duccion agricola. La atraccion para
la mano de obra del Bajo Piura, fue
fuerte entre 1900 y 1940, v con
ella {legaron costumbres y alfareros,
los ultimos encontraron muy buena
arcilla cerca de la poblacion y se
asentaron en la zona.

Con el cambio de la fuente energéti-
ca en la industria algodonera se con-
centra la industrializacion en Piura
como nucleo energético. Ello causa
el decaimiento de lugares como la
Huaca en los aros 40. A pesar de
ello algunos migrantes del Bajo Piu-
&, linados a la produccidn agricola
se guedan en la zona usufructuando
su propia parcela. Y con ellos que-
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dan pocos alfarercs lugarerios elabo-
rando los implementos necesarios
para la chicha. Hoy en dia sobre-
viven un pufiado de alfareros.

Chulucanas.
COtra expansion simbilefia ocurre ha-

cia Chulucanas, donde encontra-
mos el mayor grupo de alfareros



demostrandc la antiguedad del
asentamiento alfarero a través de
la division familiar  Los alfareros
actuales se sienten de Chulucanas
y con parientes lejanos de Simbi-
la ya no son foraneos sino luga-
refios. Al lado de la produccion
chichera de los alfareros se estd
destacando un pequefio  grupo
de jdvenes quienes con cambios
técnicos vy estéticos se estan abrien-
do paso hacia el mercado turisti-
CO que constituye un mayor atrac-
tivo econdmico que las chicherias
de la zona. Es esta relacién con
el mercado de fuera que va acam-
biar necesariamente las relaciones
de produccién en los talleres apun-
tando hacia el trabajo asalariado de
sobrinos’’ y otros familiares.

va 4 aumentar la dependencia del
alfarero de la estética del mercado,

de la moda, y va a destruir la esté-
tica propia imbuida en los imple-
mentos de la chicha. Falta el con-
texto cultural conservador del Bajo
Piura, para impedir este proceso, es-
te proceso hacia la insertacion al sis-
tema capitalista.

Faltard poco vy los talleres de Chulu-
canas produciran en serie como
cualquier taller igual que en Taiwan
o en Hong Kong,

Olmos

Hace pocos afios una familia simbi-

lefia se fue a la Pampa de Burros en
Imperio (Olmos) al lado de la Pana-
mericana. Producen una ceramica
variada de recipientes para chicha
hasta maceteros y adornos decora-
tivos. Estan ubicados en esta zona
porgue existe arcilla y por la faci-
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lidad de comercializacién. Son los
camioneros y comerciantes gue lle-
van las ollas y los cantaros hacia la
selva, y por otro lado pueden abas-
tecer a los ntcleos migratorios de la
Costa hasta Cafiete. El taller se ubi-
ca al interior a 2 kms. de la Paname-
ricana, pero la venta se realiza al
borde de la carretera.

Vimos también en la salida de Li-
ma, hacia el norte en el cruce al
aeropuerto un comerciante con una
carga de ceramica de estilo simbile-
fio. En las barriadas o pueblos jOve-
nes encontramos igual que en Cata-
caos, picanterias que ofrecen un
ambiente familiar a los migrantes
piuranos.
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